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申 请 日 期： 年 月 日
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申请声明

本企业郑重声明：

1、本企业申请大曲酱香型白酒产品认证，所提供的全部资料和信息真实、合法、有效；

2、本企业生产的大曲酱香型白酒严格按照 GB/T 10781.4-2024 标准组织生产；

3、本企业承诺不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生的呈色呈香呈味物质；

4、本企业同意认证机构进行现场审核和产品抽样检验；

5、本企业愿意遵守认证机构的相关规定，按时缴纳认证费用。

申请企业（盖章）：

法定代表人（签字）：

日期：______年____月____日
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一、企业基本信息

1.1 企业概况

1.2 联系方式

二、资质信息

项目 证书编号 有效期至

营业执照

食品生产许可证

三、申请认证产品信息

3.1 产品基本信息

项目 内容

企业名称

统一社会信用代码

法定代表人

企业类型 □ 国有企业 □ 民营企业 □ 外资企业 □ 其他

职工总数 人

年生产能力 吨

申请认证类型： ■初次检查 口复评检查 口再评价

以上产品单元所包括的具体产品名称、产品使用的注册商标、执行产品国家标准等

项目 内容

注册地址

生产地址

联系人

职务

联系电话
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项目 内容

产品类别 □ 大曲酱香型白酒（大曲） □ 大曲酱香型白酒（其他）

申请认证级别 □ 优级 □ 一级

酒精度范围 %vol

产品执行标准 GB/T 10781.4-2024

商标名称

产品规格

年产量 吨

3.2 产品名称标注确认

□ 本企业生产的产品完全采用高温大曲为糖化发酵剂，符合 4.1 要求，申请标注"大曲酱香型白酒（大

曲）"

□ 本企业生产的产品不完全采用或不采用高温大曲，仅标注"大曲酱香型白酒"

四、生产工艺信息

4.1 原料信息

原料名称 产地 年用量（吨） 质量标准

（企业自己的验收记录或原料检测报告）

糯高粱

小麦

其他粮谷

谷壳

生产用水

4.2 制曲工艺（大曲酱香型白酒<大曲>填写，涉及制曲的厂家填写）

项目 参数 备注

制曲原料

曲房发酵时间 天 标准要求：≥40 天

翻曲次数 次 标准要求：≥2 次

第一次翻曲最高品温 °C 标准要求：≥60°C

大曲贮存期 个月 标准要求：≥3 个月
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是否人工接种微生物 □ 是 □ 否 标准要求：否

是否使用外源酶 □ 是 □ 否 标准要求：否

4.3 酿造工艺

项目 参数 备注

投料方式 □ 两次投料（下沙、造沙） □ 其他

高粱破碎度 % 标准要求：≤30%

蒸粮时间 分钟 标准要求：≥70 分钟

高温堆积顶温 °C 标准要求：≥50°C

堆积发酵轮次 个 标准要求：≥6 个

发酵容器类型 □ 石窖泥底 □ 其他

每轮次发酵时间 天 标准要求：≥30 天

窖内发酵轮次 个 标准要求：≥6 个

摘酒温度（大曲） °C 标准要求：≥35°C

摘酒温度（其他） °C 标准要求：≥30°C

基酒酒精度 %vol 标准要求：≥50%vol

取酒轮次 个 标准要求：≥5 个

4.4 基酒贮存与勾调

项目 参数

基酒贮存容器 □ 陶坛 □ 窖池 □ 其他

基酒分类方式 □ 按轮次 □ 按等级 □ 其他

勾调基酒数量 种以上

是否添加食用酒精 □ 是 □ 否

是否添加非发酵呈香呈味物质 □ 是 □ 否

五、质量管理体系

5.1 体系建设

项目 □ 已建立 □ 未建立 运行时间

质量管理体系
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记录管理体系

5.2 人员培训

岗位 人数 是否培训 持证情况

酿酒技术人员

检验人员

品酒人员

六、附件清单

本企业随申请表提交以下附件（请在□内打√）：

□ 营业执照副本复印件

□ 食品生产许可证复印件

□ 生产场所产权证明或租赁协议

□ 主要原料采购合同及检验报告

□ 生产工艺流程图及作业指导书

□ 关键工序生产记录样本

□ 产品质量检验报告（适用时）

□ 质量管理体系文件

□ 企业简介
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