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前 言

本文件根据《中华人民共和国认证认可条例》和 GB/T1.1—2020《标准化工作导

则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草并制定年份酒产品认证技

术规范。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责

任。

本技术规范由中绿国证（北京）认证中心有限公司组织制定、发布，版权归中绿

国证所有，任何组织和个人未经中绿国证许可，不得以任何形式全部或部分使用。

年份酒产品认证标准的制定对于保障消费者权益、推动酒类行业发展具有重要意

义。通过严格的原材料筛选、合理搭配、检测标准和认证标识的一系列措施，可以确

保年份酒产品的质量和标准化。认证标准的引入不仅为消费者提供了便利，也为酒类

生产企业提供了发展新机遇。为维护消费者权益、引导消费、规范年份酒产品认证工

作，为年份酒产品产业提供支撑，助力推动年份酒产品行业的健康发展，进一步促进

年份酒产品质量水平的提高。

本技术规范为首次制定，可根据实际情况进行修订并发布修订版。
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1 范围

本文件规定了包装年份酒的术语和定义、要求、检验规则、分析方法、产品溯源、包装、标志、

运输、贮存和标签。

本文件适用于包装年份酒的生产、检验与销售。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒

GB 8951 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

GB/T 15109 白酒工业术语

GB/T 10345 白酒分析方法

GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存

GB/T 29858 《分子光谱多元校正定量分析通则》

QB/T 5164 白酒中乙醇的稳定碳同位素比值（13C/C12）测定方法 气相色谱-燃烧-稳定同位素

比值质谱法

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 白酒年份酒 aged baijiu

以传统（固态法、半固态法）白酒工艺酿造，经贮存三年及以上基酒勾调而成，标注年份为所用

主体基酒加权平均酒龄，不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生的呈色呈香呈味物质，具有本

品固有风格特征的白酒。

3.2 年份 age

自产品生产罐装至最终销售所用容器开始计算的贮存时间。

3.3窖龄 fermentation pit age

蒸馏酒连续不间断使用的时间，以整年为单位。

4 要求

4.1 品质要求

4.1.1 原料和辅料应符合相应国家标准的相关要求。

4.1.2 食品安全应符合食品安全国家标准的相关要求。

4.1.3 产品理化与感官要求应达到相应产品标准的优级水平（若有质量等级划分）。
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4.2 生产企业要求

4.2.1 生产企业应具备良好的环境条件，匹配的生产能力（生产装备及窖池数量）、完善的产品质量检测

系统。

4.3 生产工艺（过程）要求

4.3.1 根据不同香型白酒的特点，按照其规定的传统工艺要求进行生产、罐装、单独封存。

5 分析方法
5.1 感官要求

项 目 要求

色泽 无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀杂质。

香气 具有本品特有的香气、自然协调、幽雅舒适。

滋味 丰满醇厚、绵柔甘冽、细腻圆滑，陈年老酒味明显。

风格 具有年份酒典型风格。

当酒的温度低于 10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光，10℃以上逐渐恢复正常。

5.2 理化要求

由第三方认证机构委托具备资质的检测机构，按照相应产品标准规定的方法执行。

5.3 食品安全分析方法

应按照 GB2757 的规定的方法进行。

5.4 真实性分析方法

气相色谱分析按照 GB/T 10345 规定的方法进行，稳定同位素分析按照 QB/T 5164 规定的方法执行，

荧光光谱分析按照 GB/T 29858 规定的方法进行。

6 一致性判定

综合感官检验、理化检验和图谱，判定各批次年份酒的一致性。

7 包装、贮运和标签

7.1 包装运输按照 GB/T10346 执行；

7.2 应具备与生产能力相适应的贮存专用仓库；

7.3 包装上产品标签符合国家标准要求。
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文件修订表

修订日期 修 改 章 节(内 容) 修订人 批准 版本状态
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